FIRSTNations J@b

Cuisinier / Cuisiniere
Restaurant Le Saint-Patrice inc.

VIEW THIS JOB ONLINE: https://www.firstnationsjob.com/jobs/39972

LOCATION DATE POSTED
169, rue Fraser, Rivieére-du-Loup (Québec) G5R 04-05-2026
1E2, Riviere-du-Loup, QC| Quebec

TYPE OF JOB SALARY
Full Time CAD 17,00$ a 25,00%

Job Details

Titre du poste

Cuisinier / Cuisiniere
Employeur

Restaurant Le Saint Patrice inc.

169, rue Fraser, Riviére-du-Loup (Québec) G5R 1E2

Lieu de travail

Riviere-du-Loup

Type d’emploi

Temps plein

Poste permanent

Horaire de travail

Du lundi au samedi

De 14 ha?21h30

37,5 heures par semaine (environ 7,5 h par jour)

Jour de congé : dimanche

Salaire

De: 17,00 $ a 25,00 $/heure selon expérience

EXPIRY DATE
31-10-2026

MIN. EXPERIENCE
1 year to less than 2
years

www.firstnationsjob.com
info@firstnationsjob.com

Job ID
39972

MIN. EDUCATION
Secondary (high)
school graduation
certificate


https://www.firstnationsjob.com
mailto:info@firstnationsjob.com
https://www.firstnationsjob.com/jobs/39972

Vacances : 2 semaines par année (4 % du salaire brut)

Exigences du poste

Minimum 1 an d’expérience comme cuisinier
Langues: Francais ou anglais

Dipldme: Diplome d'études secondaires ou I'équivalent

Description des taches

Le cuisinier ou la cuisiniére aura pour principales responsabilités?:

Préparer et cuisiner les plats selon les standards de I'établissement
Effectuer la mise en place des aliments et des ingrédients

Cuire les produits et assurer la qualité des mets préparés

Assembler et dresser les assiettes avant le service

Vérifier la présentation, la qualité et la conformité des plats
Maintenir un espace de travail propre et sécuritaire

Effectuer le nettoyage et I'’entretien ménager de son poste de travail

Respecter les normes d’hygiene, de salubrité et de sécurité alimentaire

Nombre de postes a pourvoir: 1 poste

Pour postuler: info@lesaintpatrice.ca

Downloaded from firstnationsjob.com on 13-07-2026



