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Directeur du service des aliments Job
39602
MAJE+CIE INC.
VIEW THIS JOB ONLINE: https://www.firstnationsjob.com/jobs/39602
LOCATION DATE POSTED EXPIRY DATE
2960 BOUL. LAURIER, QUEBEC (QC) G1V 451 07-04-2026 04-10-2026
CANADA, QUEBEC, QC| Quebec
TYPE OF JOB SALARY MIN. EXPERIENCE MIN. EDUCATION
Full Time CAD 60 000%$ par 2 years to less than 3 College, CEGEP or
année years other non-university

or diploma from a
program of 1 year to 2
years

Job Details

Titre d’emploi : Directeur/Directrice du service des aliments - CNP 60030
Nom de I'entreprise : MAJE+CIE INC.
Adresse compléte du bureau : 2960 BOUL. LAURIER, QUEBEC (QC) G1V 4S1 CANADA

Détails du poste

Secteur : Restauration rapide

Horaire : Jour/Soir/Nuit- possibilité de 4 a 5 jours par semaines (variable et flexible)
Type de poste : Temps plein (32.5h/semaine)
Salaire : 60 000$ par année

Vacances : 2 semaines par année

Congé de maladie : 2 par année

Plan d’assurances collective

Possibilité de bonis de performance

Langue parlée : Francais ou Anglais

Langue écrite : Francais ou Anglais

Postes disponibles : 2 par établissement (16 au total)

Description
Le Directeur du service des aliments est responsable de la gestion compléete des opérations alimentaires d'un restaurant. Il
veille a offrir une expérience client de qualité tout en assurant I'efficacité opérationnelle, la rentabilité et le respect des

normes d’hygiene et de sécurité.

Exigences :
- Un diplome d'études collégiale ou professionnel, en gestion des services d'alimentation, OU
- 2 années d'expérience dans le domaine des services alimentaires, y compris de I'expérience en supervision.

- Expérience de travail minimale dans un autre établissement de la banniere McDonald's, un atout
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Taches :

- Supporter le gérant et son assistant dans leurs taches quotidiennes.

- Planifier, organiser et contréler le travail en cuisine et en salle a manger.

- Servir et répondre aux besoins et attentes des clients.

- Coordonner et superviser le travail des équipes dans chacun des départements.
- Embaucher et former les membres du personnel.

- Etablir les horaires de travail et contrdler le rendement des employés.

- Voir au respect des régles d’hygiene, de santé et de sécurité par I'équipe.

- Assurer le suivi des plaintes des clients et la satisfaction de ceux-ci.

Voici les compétences que nous recherchons :
- Attitude axée sur le client

- Relations interpersonnelles efficaces

- Excellente communication orale

- Flexibilité

- Esprit d’équipe

Postes recherchés pour les lieux de travail suivants :

9400 blvd L'ormiére, Québec (QC) G2B 3K6

2520 ch. Quatre-Bourgeois, Québec (QC) G1V 4R2
2950 blvd Laurier, Québec (QC) G1V 2M4

2700 blvd Laurier, Québec (QC) G1V 4)9

1470 jules verne, Québec (QC) G2G 2R5

3240 ch. Quatre-Bourgeois, Québec (QC) G1W 2K8
3900 blvd Hamel Québec (QC) G1P 2J2

2000 blvd Hamel, Québec QC) G1N 3Z2

Soumettez votre demande a I'attention de : SYLVAIN BOUDREAU

Courrier électronique : sylvain.boudreau@post.mcdonalds.ca

Le sexe masculin n'est utilisé que pour alléger le texte.
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